
Les Coupes Glacées
Ty Breizh  .............................................................. 8,20€
2 boules caramel au beurre salé, 1 boule vanille,
crème fouettée, sauce caramel au beurre salé
Dame Blanche  ..................................................... 8,20€
3 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée
Chocolat Liégeois  ............................................... 8,20€
2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat,
crème fouettée
Créole  .................................................................. 8,20€
1 boule café, 1 boule rhum-raisins, 1 boule vanille, 
rhum, crème fouettée
Framboisine  ........................................................ 8,20€
2 boule framboise, 1 boule fraise, coulis fruits rouges,
crème fouettée
Amarena  .............................................................. 8,20€
2 boule amarena, crème fouettée, liqueur cerise
Colonel 2 boules citron, vodka ............................. 8,20€

Les Desserts
Tiramisu traditionnel (café Amaretto) ................... 7,50€
Mousse au chocolat maison .............................. 7,50€
Crème brûlée à la vanille  ................................... 7,50€
Baba au limoncello chantilly ................................ 8,00€
Cœur coulant au chocolat crème anglaise  ........ 8,00€
Profiteroles au chocolat glace vanille  ................ 8,50€ 
Panna cotta caramel au beurre salé .................... 6,50€
Brochette de chamallows sur glace vanille
et son pot de chocolat chaud maison ................... 7,00€
Café Gourmand ................................................... 7,20€
Thé Gourmand ..................................................... 7,90€

Les Glaces
1 boule : 3,00€ / 2 boules : 5,00€ / 3 boule : 7,00€

supp crème fouettée : 1,00€

Chocolat, vanille, citron, fraise, framboise,
caramel beurre salé, amarena, rhum-raisins 
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Les Brushettas
La Milanaise ........................................................7,20€
Persillade, tomates, jambon, mozzarella, pesto

La Végétarienne .................................................7,20€
Persillade, tomates, aubergines, mozzarella, pesto

La Saumon Fumé ...............................................8,90€
Persillade, saumon fumé, mozzarella, ricotta

Les Salades
La Cap Ouest ...................................................13,00€
salade, tomates, saumon fumé, crème ciboulette,
oignons, toasts

Plein Sud ..........................................................13,20€
tartine de chèvre rôti au miel, jambon speck, salade, 
tomates confites, olives

Tomates Mozzarella 
Bufala di Campana, Pesto maison ..................14,00€
salade, tomates, mozzarella Bufala fraîche, copeaux 
de parmesan, pesto maison, basilic frais

La Bretonne ......................................................14,00€
andouille de Bretagne grillée, lardons, pommes de 
terre, persillade, salade, fromage à raclette sur toast

La César ...........................................................12,00€
émincé de poulet (France), sauce césar, salade, 
croûtons, copeaux de parmesan, olives

Les Pâtes
Linguines à la carbonara ................................12,50€
lardons, œuf, parmesan, crème

Penne à la crème de truffes ...........................13,90€
jambon speck, parmesan

Linguines à la tomate, burrata .......................14,90€
copeau de parmesan

Penne à la crème de cèpes ............................13,90€
jambon speck, parmesan

Pâtes Flambées au Cognac
Au saumon fumé ..............................................13,90€
champignons, tomates cerises, parmesan

Aux gambas .....................................................13,90€
courgettes et tomates cerises, parmesan

Aux légumes frais  ...........................................12,90€
tomates cerises, courgettes, champignons,
aubergines et tomates séchées, parmesan

Les Gratins
Gratin de penne aux 3 fromages ....................12,00€
gorgonzola, chèvre, mozzarella, crème

Gratin d’aubergines .........................................11,90€
croûte de parmesan et jambon blanc

Les Risotto
Risotto aux fruits de mer  ...............................12,50€
à la persillade et parmesan

Risotto Jambon ...............................................12,00€
jambon speck, champignons, tomates confites,
copeaux de parmesan

Les Apéritifs 
Pétillant Vino Spumante 12cl  .....5,50€
Kir pétillant Vino Spumante 12cl  5,90€
Kir vin blanc 12cl  .........................4,00€
mûre, cassis, pêche
Martini blanc ou rouge 4cl  ...........4,20€
Marsala aux amandes 4cl ...........4,50€
Ricard 2cl  .....................................3,50€

Les Bières Pression
 25cl 50cl
Heineken ..................... 4,20€ ............ 7,20€
Affligem ....................... 5,20€ ............ 8,50€

Vins au Verre 12cl
• BLANCS •

Sud-Ouest IGP Côtes de Gascogne
«Moelleux» .............................................4,50€
Chardonnay Pays d’Oc IGP «Sec» .......4,20€

• ROSÉS •
Corse AOP ............................................3,90€
Bardolino AOP .....................................4,20€

• ROUGES •
Chianti DOCG .......................................4,50€
Côtes du Rhône AOP ..........................4,10€
Vin du Mois (voir ardoise) .....................3,90€

Marguarita .................................................................................................... 9,50€
Base tomate, mozzarella, olives, basilic frais
Reine  .......................................................................................................... 10,50€
Base tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives
Roi  ...............................................................................................................10,90€
Base tomate, mozzarella, jambon, œuf, fromage italien
Napolitaine  ................................................................................................ 11,20€
Base tomate, mozzarella, anchois, olives, câpres, basilic frais
4 Saisons  ................................................................................................... 12,50€
Base tomate, mozzarella, champignons, artichauts, aubergines, 
poivrons, courgettes, pesto
Marcello (4 fromages)  ................................................................................ 13,50€
Base tomate, mozzarella, chèvre, gorgonzola, fromage à tartiflette, crème fraîche

SPÉCIALITÉS BASE TOMATE
Etna  ............................................................................................................ 12,90€
Mozzarella, chorizo, poivrons, merguez, œuf, origan
Parma  .........................................................................................................12,90€
Mozzarella, jambon speck italien, olives, basilic frais, roquette
Texane .........................................................................................................13,50€
Mozzarella, oignons, bœuf haché (Viande Bovine Française),  
merguez, sauce barbecue
Burger ..........................................................................................................13,90€
Viande de boeuf haché, sauce burger maison, cheddar,
oignons rouges, mozzarella, salade, tomates cerises
Gianni  ..........................................................................................................12,90€
Mozzarella, oignons, lardons, œuf, origan
Bufala ...........................................................................................................15,20€
Mozzarella fraîche Bufala di Campana, 
jambon speck italien, roquette, pesto, tomates cerises
Chèvre-Miel .................................................................................................13,50€
Mozzarella, chèvre, jambon speck italien, roquette, miel
Adriana  .......................................................................................................13,90€
Mozzarella, oignons, saumon fumé, crème ciboulette citron
Del Mare  .....................................................................................................14,00€
Mozzarella, fruits de mer, persillade, noix de St-Jacques 
Nulle Part Ailleurs  ......................................................................................15,00€
Mozzarella, noix de St-Jacques, gorgonzola, champignons,
oignons, chorizo, persillade
Italia  ............................................................................................................15,00€
Mozzarella, gambas, noix de St-Jacques, champignons,
flambées au Whisky, persillade
Burratissima  ...............................................................................................18,20€
Mozzarella, tomates cerises, burrata, jambon cuit aux herbes, roquette

SPÉCIALITÉS BASE CRÈME
Savoyarde  ...................................................................................................13,90€
Mozzarella, pommes de terre, oignons, fromage à tartiflette, 
lardons, jambon speck italien, origan
Guémené  ....................................................................................................13,90€
Mozzarella, andouille de Bretagne, poitrine fumée, oignons
Chicken  ......................................................................................................13,00€
Mozzarella, poulet (origine France), tomates confites, pesto, 
roquette, oignons rouges
Darling  ........................................................................................................13,90€
Mozzarella, oignons, magret fumé, fromage de chèvre, miel, roquette
Vezuvio ........................................................................................................13,90€
Chèvre, saumon fumé, oignons rouges, origan
Tartufata ......................................................................................................15,90€
Crème de truffes, mozzarella, champignons de Paris,
en sortie de four jambon cuit aux herbes, copeaux de parmesan
Carciofi ........................................................................................................15,00€
Mozzarella, artichaut, ricotta, jambon speck, basilic
Cèpes ...........................................................................................................15,90€
Mozzarella, crème de cèpes, champignons de Paris,
taleggio (reblochon italien), coppa

Les Pizzas au Feu de Bois Formule Enfant
(jusqu’à 10 ans)  8,50€

Pizza Bambino ou Pâtes au jambon blanc
+ 2 boules de glace au choix

vanille, fraise, chocolat, caramel
+ 1 verre de sirop à l’eau 25cl

Boissons Fraîches
Jus de fruits 25cl ..........................3,50€
Perrier 33cl ...................................5,00€
Breizh Cola 33cl ...........................5,00€
Ice Tea 25cl ...................................4,20€
Diabolo sirop  25cl .......................3,50€
Supplément sirop ........................0,50€

Le Pichet de vin
Languedoc/Roussillon 50cl .......8,90€
Rouge, Rosé ou Blanc

Les Eaux Minérales
 50cl 1L

Plancoët ...................... 3,90€ .......4,70€
Plancoët
fines bulles .................. 3,90€ .......4,70€

Salade
verte
2,70€

Sur place ou à emporter

Les Cocktails
Apérol Spritz 12cl  ........................7,50€
Américano maison 5cl  ................7,50€
Whisky Coca 12cl  .......................9,20€
Gin Tonic 12cl  ..............................8,50€

Les Boissons Chaudes
Café ou déca ........................................................ 1,70€

Café noisette ........................................................ 1,90€

Café crème ........................................................... 2,20€

Cappuccino .......................................................... 2,90€

Thé et Infusion Dammann................................... 3,50€

Irish Coffee ........................................................... 6,80€
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Digestifs 4cl
Get 27, Get 31, Cognac, Calva ........................... 7,00€

Limoncello ............................................................ 6,50€


